COMTESSE

59€0or69€
La Tab!e de Sébasticn notre Chmc vous propose

Petite mise en bouche

|_ittle tasting

Caille en dodine, coeur de foie gras, asperges vertes ;j us réduit au Banguls grand cru

Qpail do&ine, foie gras, green asparagus, reduced old Banguls sauce
Qu-or

T artare de thon rouge aux accents d’Asie, giro“cs acidulées, nuage de tobiko au yuzu

Tuna tartare with Asian accents, tangg chanterelle mustﬁrooms; yuzu tobiko cloud

Médai“on de | otte fondante, velours de chou-fleur et éPinards s infusions crustacées

Tencler monkfish medallion, velvet cauliflower and spinacH crustacean infusion
Qu-or

f:ilct de bocuf: Charolais roti, pomme de terre fondantes en Prcssé, oignons de

Roscoff confits, créme onctueuse a I’E_Poisscs de la maison bcrtlﬂaud
C( arolais beef fillet, tender Prcsscdl potato confit Roscog onions,

creamy ™ poisses sauce from Maison Bcrthaud
~ 1]

Prix nets ~ Poissons non comprises - Net prices ~ drinks not included
Conformément ala législation francaise, nous vous informons que notre viande est c]’originc francaise

A i ! — i T I { i
ccording to the rench law. we m{‘orm you our meat 1s coming frrom I rance
hen ¢ ! ’ .‘J [}



Option, Sélection de fromagcs dela Bourgognc
thion, Selection of cheeses of Bu.rjguncjg

Mcrci de commander votre dessert en début de repas !

T hank you for ordéring your dessert at the beginning of the meal !

Douceur de Poire et chocolat: sablé pur bcurre, crémeux tonka;
mousse légérc ala Poire et éclats fruités

Dear and chocolate dclight buttc‘:rg si’xort.brcac{) tonka bean cream, (ig%t pear mousse,
and fruitg crunch
Qu-or
|_a fraise en harmonie de textures : crémeux mascarpone a la vanille,
basilic ParFumé, fraises fraiches et crumble cacao
5trawbcrr9 ina harmong of textures: vanilla mascarpone cream, Fragrant basil,

Fres?‘x strawberrics; and cocoa crumble

Emcants (~ 12 ans}

25 €
Un Plat gamietun dessert suivant suggestion du chef

Main course and dessert 5uggcstcd l’?L} the chef

Prix nets ~ Poissons non comPriscs -~ Net prices — drinks not included
Conformément ala ]égislation francaise, nous vous informons que notre viande est d’originc francaise

/ i 1 — i . i = B ==
Accommg to the | rench law, we inform you our meat is coming from [“rance



La Ca rte

[T ntrées — Starters: 36 €

Cai"c en dodine, coeur de foie gras, asperges vertes ;jus réduit au Banguls grancl cru
Quail dodinc, foie gras, asparagus; reduced old Banguls sauce
Ou~ or
T artare de thon rouge aux accents d’Asie, girolcs acidulécs, nuage de tobiko au yuzu

] una tartare with Asian accents, tangy chanterelle mushrooms; yuzu tobiko cloud

Poisson ~ [Fish: 48 €
Méc]ai“on de | otte fondante, velours de chou-fleur et épinards ; infusions crustacées

T ender monkfish medaillion, velvet cauliflower and sPinac}ﬁ, crustacean infusion

Viandes — Meats : 48 €

Filet de Boeuf Charolais roti, pommes de terre fondantes en pressé,
oignons de Roscoﬁ: confits ; créme onctueuse a I’E_Poissc de la Maison Bcrthaud
Roastecl Clharoiais bee}c, tender Pressecl Potato confit Roscog onions, creamy

Epoissc sauce from Maison E)crthaud

Fromagcs dela Bourgognc 18€
(Cheeses of 5urgund9

Desserts: 18 €

Merci de commander votre dessert en début de repas !

T hank you for ordering your dessert at the bcginning of the meal!

Douceur de Poirc et chocolat : sablé pur bcurrc, crémeux tonka ; mousse légc‘:rc ala Poirc

Dcar and chocolate Ac!ight buttc:y shodbrca&, tonka bean cream, liglwt pear mousse
Ou ~-or
| _afraise en harmonie de textures : crémeux mascarpone a la vanille, basilic ParFumé, fraises fraiches et

cr‘uch cacao
f)trawbcrm ina harmong of textures: vanilla mascarpone cream, f'ragrant basil, fresh strawberries; and cocoa

crumble



