COMTESSE

65 € or80€

Sébasticn notre Chcg vous propose une cxPéricnce culinaire et
Fascal vous fera découvrir les meilleurs vins de notre belle 5ourgognc du Sud.
5ébastien our chef offers you a cuiinarg experiencc and
Pascal will introduce you to the best wines of our south Eurgundq.
Petite mise en bouche
Little tasting
™ aux minérales : 9 €, Gran& verre de vin 20cl: 16 €
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Cai"c en dodine, coeur de foie gras, brioche dorée au sel de Guéranclc ;
chutncg figuc maison

Stuged quail with a heart of foie gras, brioche seasened with Guérandc salt;

artisanal ﬁg chutney
Qu-or

Palette de Iégumcs d’été confits rafraichis, saumon gravclax, écumes de chévre du

Maconnais ; touche craquante de fruits secs
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ummer vegetasic medicy coniit, NEro-mannaico Saimon gravaiar, (vijaconnadio fUdol

cheese Foam Crlmc"\q touch mC toasted nuts
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Médai"on de Lottc fondante, velours de chou-fleur et éPinards ; infusions crustacées

Tendcr monkfish medallion, velvet cauliflower and spinac‘h, crustacean infusion
Qu-or

Filet de Boeuf Charolais rbti, pomme de terre fondantes en pressé, oignons de

Kosco{"F confits, créme onctueuse a I’Epoisscs de la maison Bcrthaud
RO?S!‘E‘(‘] F!"’%F“{%@ Lw?fﬂr“ TC?HE# ’rréhﬂlér ‘D!’(’C-S'?‘f‘! notato COY"\.CHT Ro,qf'og onions,
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creamy Epoisses sauce from Maison Perthaud

Prix nets ~ Poissons non comprises - Net prices — drinks not included

Conformément a la législation francaise, nous vous informons que notre viande est d’originc francaise
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Option, Sélection de Fromagcs dela bourgognc
Option, \‘Sclection of cheeses of 5urguncﬂ;

Merci de commander votre dessert en début de repas !

—

I hank you for ordcring your dessert at the beginning of the meal !

Douccur de Poire et chocolat: sablé pur bcurre, crémeux tonka;
mousse légérc ala Poirc et éclats fruités

Dear and chocolate Aelight bl,ltterrj s}wort!'vrea& tonka bean cream, l{ght pear mousse,
and fruity crunch
Qu-or
| afraise en harmonie de textures : crémeux mascarpone a la vanille,
basilic ParFumé, fraises fraiches et crumble cacao
Strawberry ina Harmony of textures: vanilla mascarpone cream, Fragrant basil,

fresh strawberries; and cocoa crumble

35€
Un Plat gamietun dessert suivant suggestion du chef

Main course and dessert 5[15%65th bLJ the chet

Prix nets ~ Poissons non comPriscs —~Net prices — drinks not included
Conformément ala Iégislation francaise, nous vous informons que notre viande est d’originc francaise

According to the | rench law, we intorm you our meat is coming irom | rance
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